
 

 
Bienvenidos a “Tapa y Tai”, una nueva apertura en Fuengirola, estamos aquí 
para aquellos que viven en la zona y para aquellos de ustedes que disfrutan 
de unas vacaciones aquí bajo el sol. 
Coma, beba y relájese con nosotros en un restaurante creado con una gran 
sensación de Tailandia. 
Disfruta con Simon y Vytas 
 
Welcome to “Tapa y Tai” a new opening in Fuengirola, we are here for 
those living in the area and those of you enjoying a holiday here in the 
sun.  Eat, drink, and relax with us in a Restaurant created with a great 
feel of Thailand. 
Enjoy Simon and Vytas 

 
 
 

IMPORTARTE  
TENGA EN CUENTA Por el tamaño de la cocina, hay un alto riesgo de contaminación cruzada por alergeno.  Si tiene alergia a los 

Cacahuetes o Anacardos, lamentablemente no podemos garantizar nuestros platos no contengan nueces. 
 

Due to the size of the kitchen, there is a high risk of important allergen cross contamination. If you have a Peanut or Cashew Nut 

allergy, we unfortunately are unable to guarantee that our dishes are free from nuts. 



TAPA Y TAI “TAPAS” 

             € 
1. Crackers Picantes de gambas con salsa de chili dulce  

Spicy Prawn Crackers with sweet chilli sauce.      3,50    
 
2. Rollitos Primavera de Verduras con Salsa de Chili Dulce (V)   
Vegetable Spring Rolls with Sweet Chilli Sauce.      7,50  
   
3. Rollitos de primavera de Pato y verduras con salsa Hoisin     
Duck and Vegetable Spring Rolls with Hoisin Sauce      8,50     
       
4. Pollo satay con salsa de cacahuete         
Chicken satay with peanut sauce        7,50    
             
6.  Larb Gai Tod ´Samosas´  
Pollo picado, chile, menta, jugo de limón y salsa de pescado, servido con 
un dip de chile dulce 
Minced chicken chilli mint lemon juice and fish sauce served with 
a sweet chilli dip         8,50  
 
7. Langostinos fritos con salsa dulce de chili  
Crispy King Prawns with Sweet Chilli Sauce                   9,50   
        
8.Tofu Tod (V) Tofu crujiente servido con salsa de cacahuete 
Tofu Tod (V) Crispy Tofu served with peanut sauce     8,00    
      
9. Alitas de pollo crujientes con salsa de chili dulce y semillas de sésamo   
Chicken Wings with Sweet Chilli Sauce and Sesame Seeds    8,50    
             
10. Frijoles Edamame (V)       
Edamame Beans         6,00    
          
11. Selecciones de Tapas de rollitos de primavera con verduras, pollo satay, langostinos fritos, 
Alitas de Pollo y Tod Mun tortitas de pescado tailandesa   
Tapas Board of Vegetable Spring Rolls, Chicken Satay, Crispy King Prawns, Chicken Wings and 
Garlic and Tod Mun Fish Cakes                2 personas 23,50 

       3 personas 35,25  

                         

912. Rollitos de primavera con curry, cerdo y verduras servidos con salsa de chilli dulce  
Spring Rolls with curry, pork and vegetables served with a sweet chilli sauce   8,50  
 
913. Costillas secas al ajillo y pimiento con ensalada de pepino y cacahuetes  
Garlic and pepper dry ribs served with a cucumber salad and peanuts    8,50   
 
914.  Tod Mun, Tortitas de pescado tailandesas servidas con ensalada de pepino y cacahuetes 
Tod Mun Thai Fish Cakes served with a cucumber salad and peanuts    9,50  
 
 



SOPAS/SOUPS 

12.Tom Kha con verduras, leche de coco con limoncillo y chili (con pollo 8,00 €/Langostinos 

9,00 €)  

Tom Kha with Vegetables, coconut milk, lemongrass and chilli (with Chicken 8,00 €/King 

Prawns €9,00)  
  

13. Tom Yum con verduras, limoncillo y chili (con pollo 8,00 €)/ Langostinos 9,00€)  

Tom Yum with Vegetables, lemongrass, and chilli (with Chicken 8,00€/King Prawns €9,00)  
  
14.Sopa Won ton (caldo de vegetales con albóndigas de pollo hervidas)  
Won Ton Soup (vegetable broth with Chicken wontons)     8,00 € 
  

AUTENTICAS ENSALADAS /AUTHENTIC SALADS   

15. NuerNumtok exquisito entrecot de ternera a la plancha preparado con cilantro, cebolla, 
arroz en Polvo, con aliño de menta, limón, chili y concentrado de pescado “Recomendación 
del Chef”           
Nuer Numtok Char grilled Sirloin Steak prepared with coriander, onion, rice powder, mint, 

lemon, chilli and fish sauce “Chefs Recommendation”.    17,50 €  
 
16. LarbPed: Ensalada de pato crujiente salteado con cilantro, cebolla, arroz en   
polvo, con aliño menta, limón, chili y concentrado de pescado     
Larb Ped Crispy Duck Salad with Coriander, Onion, Rice powder, mint, lemon, chilli and fish 

sauce.          17,00 € 
 
17. Ensalada Arcoíris tibia de Langostinos con fideos claros servido con cebolla y apio en un 
aderezo de limón, cilantro y chili   
Rainbow King Prawn Salad with glass noodles served with onion, celery in a lemon, coriander 

and chilli dressing        16,50 €  
 
918. Larb Tofu (V) tofu crujiente mezclado con chili, lima, cebolla, menta, salsa de pescado y 
arroz en polvo  
Larb Tofu (V) - crispy tofu tossed with chilli, lime, onions, mint, fish sauce and rice powder.

           12,00 € 
919. Larb Gai - pollo picado mezclado con ensalada, cebolla y menta en un aderezo de limón y 
chilli. 
Larb Gai - minced chicken tossed with salad, onion and mint in a lemon chilli dressing 

          15,00 € 
920. Larb Moo - carne de cerdo picada mezclada con una ensalada de cebolla y menta en un 
aderezo de limón y chili. 
Larb Moo - minced pork tossed with salad, onion and mint in a lemon chilli  

dressing          16,00 € 
 
921. Som Tum con langostinos: es el alimento básico de Tailandia, extremadamente picante y 
marinado en una salsa de pescado con ajo y chili, elaborado de forma auténtica (no siempre 

disponible)               
Som Tum with King Prawns – the staple food of Thailand, extremely spicy and marinated in a 
fish sauce with garlic and chilli, we make it the authentic way (not always available) 18,00 € 



Plato Bangkok / Bangkok Banquet 
Serves a minimum of 2 people 32,50 per person 

 
Se sirve un mínimo de 2 personas 32,50 por persona 

 
Tabla de Tapas de Rollitos Primavera de Verduras, Satay de Pollo, Langostinos 

Crujientes, Tod Mun tortitas de pescado Tailandes 
------------------------ 

 
Pollo Tom Kha con verduras, leche de coco, limoncillo y guindilla 

------------------------ 
VolcanoDuck - Pechuga de pato crujiente con tamarindo y azúcar de palma sobre lecho 

de verduras y 
 

Curry Massaman de Langostinos con cacahuetes, patatas, leche de coco, cebolla 

crujiente, zanahoria y cebolla  

Servido con Arroz Jazmín 
(1 plato principal adicional por cada invitado adicional) 

 
 

 
Tapas Board of Vegetable Spring Rolls, Chicken Satay, Crispy King Prawns, Chicken Wings, Thai 

Fish Cakes 

------------------------ 
 
 

Tom Kha Chicken with Vegetables, coconut milk, lemongrass and chilli 
 

------------------------ 
 

Volcano Duck - Crispy duck breast with tamarind and Palm sugar on a bed of 
vegetables 

 
and 

 
King Prawn Massaman Curry with peanuts, potatoes, coconut milk, crispy onions, 

carrots and onion  
 

Served with Jasmine Rice  
 

(1 additional main course for each additional guest) 
 
 

 



Plato de Arroz o Fideos o Curry /Rice Plates, Noodleor Curry  

Elige Verduras Mixtas con Tofu 14,00 €, Pollo 15,00 €, Langostinos 17,00 €, Pato 17,50 € o 
Langostinos Fritos 18,00 € 

Choose Mixed Vegetables with Tofu 14,00 €, Chicken 15,00 €, King Prawns 17,00 €, 
Duck 17,50 € or Crispy King Prawns 18,00 € 
 
 

19.TukTuk Arroz frito con huevo, cebolla, tomate zanahoria, ajo, soya, cilantro y chili  
TukTuk Fried rice with egg, onion, carrot, tomato, garlic, soy, coriander and chilli . 
 
 
20.PadKeeMow, fideos borrachos servidos con chili, salsa de ostras, vegetales, pimientos, 

zanahoria albahaca, cebolla, cilantro y chili  
Pad Kee Mow(drunken noodles) served with chilli, oyster sauce, vegetables, peppers, carrots, 
basil, onion, coriander and chilli.  
 
 
21.Pad Thai, fideos de Arroz servidos con huevo, brotes de soja, azúcar de palma, tamarindo, 
zanahorias, espolvoreado de  cacahuetes , salsa de soya y cilantro . 
Pad Thai, Rice noodles served with egg, bean sprouts, palm sugar, tamarind, carrots, a sprinkle 
of peanuts in soy sauce and coriander.  
 

 

22.Gang  Karee - Curry amarillo suave con cebollas crujientes y patatas .  
Gang Karee- mild yellow curry with onions, potatoes and crispy onions. 
 
 
23.Massaman Curry con patatas cacahuate, leche de coco, cebollas crujientes, zanahoria y 

cebolla .  
Massaman Curry with peanuts, potatoes, coconut milk, crispy onions, carrots and onion. 
 
  

24. GangDang - Curry rojo con pimientos, zanahorias, calabacín y bambú   
Gang Dang Red Curry with peppers, carrots, courgettes, and bamboo  
 
 
26.Chiang Mai KowSoi- fideos en curry amarillo, vegetales cubiertos con fideos crujientes. 

Chiang Mai Kow Soi- noodles, yellow curry, Vegetables, topped with crispy noodles.   
 
927. Pad See Ew: huevo, fideos planos de arroz, repollo, zanahorias. 
Pad See Ew - egg, flat rice noodles, spring cabbage, carrots. 

 
 
 
 



 
WOK  

Elige Verduras Mixtas con Tofu 14,00 €, Pollo 15,00 €, Langostinos 17,00 € o Pato 17,50 € 

Choose Mixed Vegetables with Tofu 14,00 €, Chicken 15,00 €, King Prawns 17,00 € or 

Duck 17,50 € 

 

  
27. PadGraPaw servido con pimentón, chili, cebolla y albahaca en salsa de ostras. 
anacardos (con fideos, adicionales 4,00 €) 
Pad Gra Paw served with paprika, chilli, onion, basil in an oyster sauce.  

(Make it a noodle dish add 4,00 €)  
 
 

28. Pad Nuez de Anacardo servido con cebollas pimientos zanahorias piña y anacardos (con 
fideos, adicionales 4,00 €) 
Pad Cashew Nuts served with onions, peppers, carrots, pineapple and cashew nuts.  
(Make it a noodle dish add 4,00 €) 
 

29. Pad Khing servido con champiñones, verduras, salsa de jengibre, soja y cilantro 
(Con fideos, adicionales 4,00 €) 
Pad Khing served with mushrooms, Vegetables, ginger, soy sauce and coriander.  
(Make it a noodle dish add 4,00 €) 
 

30. Pad Prik Gang - servido con una pasta de curry rojo con brotes de bambú, judías verdes, 
albahaca, zanahoria, pimientos, cilantro y chili (con fideos, adicionales 4,00 €) 
Pad Prik Gang- served with a red curry paste with bamboo Shoots, green beans, basil, carrots, 

peppers, coriander, and chilli. (Make it a noodle dish add 4,00 €)   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



MenuGastronomico / House Specials   
 
 
31. PATO AL VOLCÁN (ESPECIAL DE LA CASA) Crujiente pechuga de pato con tamarindo 
 y Azúcar de palma sobre lecho de verduras. 
VOLCANO DUCK (House Special) Crispy duck breast with tamarind and Palm sugar  
on a bed of vegetables.          19,00€   
 

32. Llanto de Tigre, entrecot de ternera servido con salsa de soja, cebollas, zanahoria,  
 Tomate y cilantro. 
“Weeping Tiger”, sirloin steak, served with soy sauce, onions, carrots, tomato and  
Coriander          20,00€   
 
33. Choo Chee de salmón en curry rojo con salsa de soja, piña, tomate, pimiento,  

Albahaca, cilantro y chili.         
Salmon Choo Chee in red curry with soy sauce, pineapple, tomato, pepper, basil,  

coriander and chilli          18,00€  
              
34. Choo Chee Ped Yang de pato en curry rojo con salsa de soja, piña, tomate, pimiento  

Albahaca, cilantro y chili.  
Choo Chee Ped Yang Duck in red curry with soy sauce, pineapple, tomato, pepper basil,  
coriander and chilli         18,00€  
 
35. PadGra Pau Moo Sub, (Típico plato de calle tailandesa) cerdo picado con salsa de  
Ostras,  Soja, ajo, guisantes verdes, albahaca, arroz jazmín con huevo, cilantro y chili 

   
Pad Gra Pau Moo Sub, (Typical Thai food) minced Pork with oyster sauce, soy, 
garlic, green beans, basil, coriander fried egg and chilli, served over jasmine rice. 16,50€ 
 
36.Pho una típica sopa de Vietnam, caldo de verduras con fideos de arroz, con un entrecot   
semi cocido con menta, chili, brotes de soja, limón y cilantro   
Pho Vietnamese Soup, vegetable broth with rice noodles, with medium rare Sirloin Steak, mint, 

chilli, bean sprouts, lemon and coriander       18,50€  

 

555. Sopa tailandesa Kwa Teow: servida con una bandeja de especias de bricolaje con pollo 
17,00 €, entrecot 18,50 €, cerdo picado 16,00 € o pato 18,00 € 
Albóndigas de pescado  añadir 2,50 € o Albóndigas de carne añadir 3,50 € 
Kwa Teow Thai Soup- served with a DIY spice tray with either Chicken 17,00 €,  
Sirloin Steak 18,50€, Minced Pork 16,00 € or Duck 18,00 € 
Add Fishballs for 2,50 € or Meatballs for 3,50 € 
 
37.” EL REY Y YO”- Salmon y langostinos en curry Massaman con cacahuetes, patatas, 

zanahorias, coco y cebollitas crujientes.  
“THE KING AND I”- Salmon and King Prawns in a Massaman curry with peanuts, 
 Potatoes, coconut milk, crispy onions, carrots and onion.     19,00 €  
 



 
 
 

  
 
 
  

 GUARNICIONES / SIDE DISHES 
 
38. Arroz Jazmín / Jasmine Rice        3,00 €   
 
39. Arroz Frito/ Fried Rice        4,00 € 
  

40. Arroz con coco/Coconut rice       4,00€    
 
42.Fideos/Noodles         4,00 €   
 
43. Patatas Bravas/ Spicy potatoes       3, 50 €   

 

945. Extra salsa de cacahuete/Peanut Sauce       1,50 € 
 
946. Extra de chilli dulce/ Extra Sweet Chilli      1, 00 € 

 

 

 

 

POSTRES / DESSERTS  

  
 

  
 45. Homemade Desserts/Postres caseros      6,50 €  
 
46. Mango Sticky Rice/Mango arroz pegajoso      7,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 


